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BEZELYELI TAVUK BUDU

2 blyuk tavuk budu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi salca

3 dis sarimsak
Bezelyeli karisim igin:
1 kuru sogan

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 kilo bezelye

Yarim demet taze nane
Tuz

1 kesme seker

lyice kavurdugunuz sogana bezelyeleri ekleyin. Kirmizi dolmalik biber de koyabilirsiniz. Tuz, seker ve tzerini
gececek kadar su koyun, 20 dakika kadar pisirin. Igine kiyilmig naneyi ekleyin, bes dakika daha ocakta tutun.
Bunun bir kismini tavuk butlarinin i¢ine doldurabildiginiz kadar doldurun, aciimasin diye kirdanla tutturun. Tavuk
butlarini tavada tereyagdinda kizartin, Gzerine sal¢ali su ve sarimsak ekleyip pismeye birakin. Firinda da ¢ok
glzel pisiyor. Servis yaparken bezelyeleri de yanina yerlegtirin, zaten icinden de dokulenler oluyor piserken.
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