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BEZELYELI TART

100 gr Sana margarin
2 yemek kagsidi Yogurt
1 cay kasigi Karbonat
2.5 su bardag Un

1 tath kagigi Tuz

Ic Malzeme

200 gr Bezelye

100 gr Kasar rendesi
2 adet Yumurta (bir tanesi Gzerine)
1 corba kasigi Un

1 cay kagigi Tuz
Istege gore Sosis

Sana margarini eritip diger malzemeler ile karistirip yumusak bir hamur elde ediyoruz. Hamurun Gzerini nemli bir
bez ile drtup 30 dakika dinlendiriyoruz. Dinlenmis hamurumuzu ikiye bélip merdane yardimi ile agiyoruz.
Yaglanmig borcama bir tanesini yayiyoruz ve i¢ malzemesini iyica karigtirip borcamdaki hamurun Gzerine
yayiyoruz. Diger hamuruda Uzerine kapatip kenarlarini iyice bastiriyoruz. Uzerine yumurta sarisi slrip susam
serpiyoruz ve 170 derece firnda pisiriyoruz.
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