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BEZELYELI SPAGETTI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

400 gr gubuk makarna,

2 sap pirasa,

2 korpe havug,

1 sap kereviz,

300 gr i¢ bezelye,

5 adet zeytinyagl anguez,

1 corba kasigi tuzsuz domates salgasi,
4 corba kasig aycicek yagt,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapiligt:

Havugclarin dig kismi kazinarak temizlenir. Pirasalarin digindaki bir kat yesillik ve bas kisimlari kesilip atilir.
Havuclar ve pirasalar ince ince dogranir, ince kiyilmis kereviz yapragiyla birlikte tencereye konulur. 4 ¢orba
kasiJi aycicek yagi eklenerek tahta bir kasikla karnstirilarak kavrulur. Tenceredekilerin rengi ddnmeye
baslayinca bir fincan sicak suda eritilmis domates salgasi katilir. 1-2 defa karistirdiktan sonra bezelyeler eklenir.
Tencerenin kapag 6rtllUp ara ara karistirilarak iyice pigirilir (suyu yetmezse durumuna goére 1-2 fincan su
eklenebilir). Tencere atesten indiriimeden 1 dakika dnce kiguk pargalara bélinmuas anguezler katilir. Bu sos
hazirlanirken bir bagka kapta 3 ¢orba kasigi tuz ve 16 su bardagi su kaynatilir. Kaynayinca makarnalar btin
halinde suya atilir. Diriliklerini fazla kaybetmeyecek bigimde haglaninca ategten indirilir ve stizgece bosaltilir.
Uzerine bir tencere soguk su dékllip suyunun stzilmesi beklenir. Sonra makarnalar tenceredeki sosun Gzerine
bosaltilir. Kevgirle birkag kere karistirdiktan sonra servis tabagina alinip sofraya ¢ikarilir.
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