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BEZELYELI SOS

30 gr. sogan
30 gr. pastirma
20 ml. sivi yag
100 ml. sirke
150 ml. krema
200 gr. bezelye
Toz seker

Tuz

Karabiber

Sogan ve pastirmalari gok kiigik kiip dograyin. Yagi tavada kizdirin, sogan ve pastirmalari kavurun.

Sirke ve kremayi ekledikten sonra 3 dakika kaynatin. )

Bezelyeleri ilave edip, 10 dakika daha hagladiktan sonra el blenderi ile plre haline getirin. Ince tel siizgegten
gegirin.

Bir tutam tuz, karabiber ve seker serperek sosu tatlandirin. Bezelyeli sosu sicak veya soguk olarak maydanoz
ile sUsleyip servis yapabilirsiniz.

Not: Bezelyeli sosu tavuk eti ile hazirladiginiz yemeklerde kullanabilirsiniz.
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