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BEZELYELI SEBZE CORBASI

Malzeme:

1 adet havug

15-20 adet mantar

5 dal taze sogdan

1 su bardagi bezelye

4 corba kasigi stizme yogurt
1 su bardagi yarim yagh st
4 su bardagi Bizim Mutfak Tavuk Suyu
8-10 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

4 su bardag tavuk suyu ve 1 su bardagi sutl kaynatin. Bagka bir tencerede bezelyeleri tuzlu suda haglayin.
Havucu kuguk kipler seklinde dograyin. Taze sodanlari ince kiyin. Mantarlari ince kiyin. Havuglari, mantarlari,
yesil soganlar kaynayan suyun i¢ine atip birka¢ dakika daha kaynatin. Karabiber ve tuz serpistirin. Stizme
yogurdu ve kiyilmig maydanozu ilave edip karigtirin. Bir tagim kaynadiktan sonra gorbay! ocaktan alin. Kaselere
paylastirin. Uzerine istediginiz miktarda haglanmis bezelye ekleyerek servis yapin.
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