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BEZELYELI SARMA BOREK

125 gr margarin

4 hazir yutka

1/2 taze i¢ bezelye

1 patates

1 sogan

3 yemek kasi§i aycicedi yagi
1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

1 yumurtanin sarisi

Sogani soyup kuglk dograyin. Patatesi soyup tavla zari blyUkliginde dodrayin. Sogani aygicegi yagida
pembelestirip patates ve bezelyeyi ekleyin. Tuz, karabiber ve su ilave edip orta ateste kapagi kapali olarak
pisirin. )

Yufkalar diiz zeminde acip her birini 4 G¢gen parga elde edecek sekilde kesin. Margarini eritin. Uggen
parcalarin Uzerlerine eritiimis yagi slirerek 4 Gicgen yufkayi st Uste dizin. Ortasina 2-3 kasik kadar i¢ malzeme
koyup sigara béregi seklinde sarin. Kalan 3 yufkayi da ayni sekilde hazirlayin.

Borekleri yaglanmis tepsiye dizip Uzerlerine yumurta sarisi sirin. 180 dereceye ayarli sicak firinda pigirin.
Servis yapin.
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