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BEZELYELI RISOTTO

1 su bardagi bezelye

1 su bardag piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardag tavuk suyu
Tane karabiber

30 gram kasar peyniri rendesi

Bezelyeleri 10 dakika kadar buharda haglayin. Tencereye tereyadini alip eritin. Uzerine pirinci ekleyip
karistirarak kavurmaya baslayin. Pirinclerin renkleri ddéniince Uzerine 1-2 kepge tavuk suyu dékip karistirmaya
devam edin. Suyunu biraz ¢ekince tekrar 1-2 kepge tavuk suyunu ekleyip karistirarak suyunu ¢gekmesini
saglayin. Rizotto hi¢ kapadi kapatiimadan pisen ve lapa gibi olan bir pilavdir. Piringler sisince Gzerine haglanmis
bezelyeyi de katip karigtirin. Son olarak kasar peynirleri de Uzerine ekleyip servis tabagina alin. Sicak olarak
servis yapin.
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