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BEZELYELI RISOTTO CORBASI

% su bardagi donmus bezelye
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi parmesan rende
2 adet dogranmig kuru sogan

1 yemek kasigi maydanoz

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber
%2 su bardagi arborio pirinci

2"z su bardagi sebze suyu

1 tutam tuz

Tereyagini tencerede eritip bezelyelerin 1/4 su bardadi 6lglisini ekleyin. 2 dakika kadar soteleyin. Mutfak
robotunda sote ettiginiz bezelyeleri 1 yemek kasigi parmesan peyniri rendesi ve 1 tath kasigi tereyag ile patarlt
bir pdre haline getirin. Tereyagini tencereye ilave edip dogranmis kuru sogani soteleyin. Maydanozu, arborio
pirincini, bezelye piresini, kalan bezelyeyi ve sicak sebze suyunu ilave edin. Tencerenin kapagini kapayarak 15
dakika kisik ateste pisirin. Atesten alip kapagi acin ve 10 dakika bu sekilde dinlendirin. Parmesan rende ve
Uzerine biraz eritilmig tereyadi dokUp servis edin.
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