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BEZELYELI RAVIOLI

2 su bardagi bezelye
2 ¢orba kagsigi krema
Yarim demet dereotu

1 ¢corba kasigi tereyag
200 gram lor peyniri

2 yumurta

1 cay baragi sit

Aldig1 kadar un

Hamuru igin yumurtalari bir kabin igine kirin. Uzerine unu ve siitl ekleyip yumusak bir hamur yapin. 15 dakika
kadar dinlendirip hamuru ince bir sekilde agin. i¢ malzemesi olarak peyniri, kiyllmis dereotunun e2|lm|§ bir cay
bardagi bezelyeyi ve bir yumurtanin akini karigtirip harmanlayin. Bu karigimi agtiginiz hamurun tizerine iki
parmak arayla siralayin. Uzerine tekrar hamurla kapatip kanarlardan bir kalip yardimiyla kesin. Kesilen
hamurlari kaynayan suyun icine atip 14 dakika kadar haslayin. Hamuru siiziip tavada tereyagi ve kremayi
kaynatin, icine kalan bezelyeleri ekleyip 2 dakika kadar pisirin. Daha sonra servis tabagina alip sicak olarak
ikram edin.
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