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BEZELYELI PURELI BIFTEK

Yarim kilo bezelye

1 sogan

3 dis sarimsak

400 gram yagsiz biftek
Yarim demet dereotu

1 ¢corba kasigi tereyad
7 yaprak pazi

Tuz, karabiber

Bezelyeleri yumusayincaya kadar haslayin, suyu kalmigsa sizin. Bir miktarini kenara ayirip, sicakken icine
tereyagini ve rendelenmis sodani ekleyip mikserle piire yapin. Dereotunu, sarimsagi ilave ederek tekrar ¢ekin.
Bu yesil pureyi etin yaninda servis yapmak i¢in sicak tutun. Etleri tereyaginda kizartin. Servis tabagdina aldiginiz
etlerin yanina bezelye plresi ve kalan bezelye tanelerini yerlestirip sogumadan servis yapin.
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