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BEZELYELI PILIC KUSBASI

1 paket Banvit Pilic Gégis Kugbasi
1 tath kasidi kimyon tohumu

1 tath kasidi kignis tohumu

1 cay kasigi zerdegal

6 corba kasidi zeytinyagi

1 adet blyUk boy sodan (piyaz dogranmis)
1 tath kasidi garam masala

500 gr bezelye

250 ml su (kaynar)

Tuz

Toz kirmizibiber

Tane karabiber

Kimyon tohumu, kignis tohumu ve zerdegali iyice karistirip, etlerin Gzerine serpin. 2 gorba kagsigi zeytinyagdi
gezdirip, harmanlayin.

Kalin dipli ve yayvan tavayi isitip, etleri koyun. Hizli ateste ve tavayi hafif¢e sallayarak, etlerin rengi degisinceye
kadar, yaklasik 5 dak. soteleyin. Etleri bir tabagda alin.

Ayni tavada kalan zeytinyagini isitip, sogani katin. Garam masala, tuz, toz kirmizibiber ve karabiberi serpin. Orta
ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 2-3 dak. soteleyin.

Bezelyeyi katip, suyu gezdirin ve tekrar karistinin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, 10
dak. pisirin ve etleri katin.

Bezelye ve etler arzu ettiginiz kivama gelinceye kadar, yaklasik 10-15 dak. daha pisirin.Sicak servis yapin.
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