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BEZELYELI PiLIC BOREGI

6 adet Keskinoglu fleto, dogranmig

250 gr konserve bezelye

50 gr tereyagi

2 yemek kasigi un

1 bardak tavuk suyu

150 gr kasar peyniri, kUp seklinde dogranmig
2 adet yufka

1 yemek kagigi hardal

60 gr tereyagt, erimis

Susam

Firninizi dnceden 210 derecede isitiniz- Kalin tabanli bir tavada yagi eritip fletolar kizartiniz. Ayr bir tavada
tereyagini eritip unu pembelesene kadar ¢evirdikten sonra, tavuk suyu ve hardali ilave ediniz. Kizarmig pili¢ eti,
peynir, bezelyeyi de ekledikten sonra iyice karistirdiktan sonra, atesin Uzerinden alip sogumaya birakiniz.
Yufkalari serit halinde 8 esit pargaya bdldikten sonra, bir ucuna harci koyup sigara béregi seklinde sariniz.
Erimig tereyagini béreklerin Uzerine fir¢a ile surtip, daha sonra susamlari serptikten sonra, firnda 20 dakika
pisiriniz.
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