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BEZELYELI PILAV

1 ¢corba kasigi tereyad
2 su bardagi piring

2.5 su bardag su

1 su bardagi bezelye

1 tath kasidi toz seker
1/2 demet dereotu
Karabiber

Tuz

Pirinci, seker ve tuzla birlikte tereyaginda kavurun. Uzerine sicak suyu ilave edip bezelyeleri ekleyin. Tencerenin
kapagdini kapatip dnce orta ateste 10 dakika, sonra kisik ateste 10 dakika daha pisirin. Ince kiyilmis dereotu
katip demlenmeye birakin.
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