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BEZELYELI PILAV

Malzemesi:

500 gr. piring,

750 gr. su veya et suyu,

80 gr. tereyagi,

80 gr. margarin veya tereyagi,
tuz,

1 bardak bezelye.

Pirinci sicak suda bekletin, suyunu stizdiriin. Et suyuna yeterince tuz katin. Kaynayinca pirinci salin, suyunu
cekince tereyadi katip 30 dakika demlendirin. Bezelyeyi tuzlu suda haglayip suyunu dékip 1 kagsik tereyagdi katin
ve pilava karigtirin.

ML® Barbunyali Pilav icin tiklayin
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