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BEZELYELI PILAV

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kilo bezelye

Yarim demet taze nane
Tuz

1 kesme seker

1 kuru sogan

Sehriyeli pilav

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sehriye
1 cay kasigi tuz

Soganlari iyice kavurun. Bezelyeleri lizerine ekleyip karistirin. Uzerini gececek kadar su koyup tuz, sekeri
ekleyin ve kapagini kapatip pismeye birakin. 20 dakika kadar pigince igine kiyllmig naneleri ekleyin. 5 dakika
daha pisirin. Istenirse robottan gegirip pire olarak da kullanabilirsiniz. Et yemeklerinin yanina ¢cok yakigiyor.
Ama pilavla da ¢ok glizel oluyor. Bunun igin de tereyagdini énce eritip Uzerine sehriyeleri atin ve kavurun.Rengi
dénince de Uzerine piringleri ekleyip karigtirin, kavurmaya devam edin. Suyunu verip kapagini kapatin. 20
dakika kadar kisik ateste pisirin.
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