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BEZELYELI PILAV

Umit Usta

500 gr. piring

1 su bardagi bezelye

1 adet orta boy havug

4 sap dereotu

1/2 paket margarin
Yeterince et suyu ya da su
Yeterince tuz ve karabiber

Ayikladigimiz pirincleri 1 corba kasigi tuz ile birlikte el dayanabilecek isidaki sicak suda islatalim.

Havucu soyup haglayalim.

Hasladigimiz havucu, bezelye blyukliginde kesip bezelyelerle birlikte 25 gr. margarin yaginda sote edelim.
Dereotlarini ayiklayip ince ince kiydiktan sonra bezelyelere ilave edip ocagin altini kapatalim.

Islattigimiz piringlerin suyu soguduktan sonra (15-20 dakika) bol su ile iyice yikayalim.

Kalan yagi bagka bir tencereye koyup eritelim. Igine suyunu stizdigimuiz piringleri atip piringler tane tane
oluncaya kadar kavuralim.

Sote ettigimiz sebzeleri ve lizerine bir parmak ¢ikacak kadar sicak et suyunu ya da suyu ilave edip bir kere
daha karistirdiktan sonra agzi kapali olarak pisirelim.

Pilav suyunu ¢ekinceye kadar su kaynayana kadar kuvvetli ateste, su kaynadiktan sonra kisik ateste pisirelim.
Ocagin altini kapatip 15 dakika daha dinlendirdikten sonra pilavi harmanlayip servis yapalim.
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