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BEZELYELI PILAV

2,5 Su bardagu piring

3 Corba kasi§i tereyagi

3,5 su bardadi su ya da etsuyu
1 tath kasigi tuz

1 su bardagi bezelye

Pirinci ayiklayip, 2 saat kadar Ilik suda islattiktan sonra 4-5 defa yikayin. Yagi bir tencereye koyup kizdirin,
pirinci ilave edin orta ateste 4-5 dakika karistirrarak kavurun. Sonra tuzunu ve kaynar olarak etsuyunu ilave
edin, karigtirdiktan sonra kapagini kapatarak agir ateste ya da firnda 17 dakika pisirin. Atesten alip karistirin ve
2 dakika demlendirin, sonra 1 bardak pismis bezelyeyi katip karistirin ve servise sunun.

ML® Bezelyeli Pilav icin tiklayin
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