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BEZELYELI PILAV

https://www.bim.com.tr

2 gorba kagsidi Pervin tereyagi

2 corba kagsigi Sole aygicek yagi
2 su bardagi Efsane piring

3 su bardagi sicak su

4 avu¢ Mutfagim donuk bezelye
1 tatl kagigi Rafine sofram tuz
Uzeri icin:

Nar taneleri

Maydanoz

Genis ve sig bir pilav tenceresine 2 ¢orba kasidi aygicek yagdi ve 2 gorba kasidi tereyagdi ekleyip isitin.
Isinan yagda 2 su bardagi piring ve 1 tatl kasidi tuz ekleyip gizelce kavurun.

Ardindan 3 su bardadi sicak su ekleyip kapagdini kapatin.

Atesi en kisiga ayarlayip bu sekilde yaklasik 15 dakika pisirin.

Pilav pisince kapagini acin ve 4 avug donuk bezelye ekleyin.

Kapak ile tencere arasina bir bez serin ve demlenmesi igin kenarda bekletin.

Pilavin Gzerine nar taneleri ve maydanoz yapraklari serperek servise sunun.
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