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BEZELYELI PILAV

2 su bardagi piring

150 gr bezelye

3 su bardag tavuk veya et suyu

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag
Yeteri kadar tuz

1-2 adet limon tuzu

Pirincleri ayiklayip bol suya koyalim. 2 tane limon tuzu ve biraz sicak su ilave edip bekletirsek daha lezzetli
olacaktir.

Beklettiginiz pirinci iyicene yikayin.

Tercihinize gore tereyagdi veya sivi yagi tencerede kizdirin.

Uzerine piringleri ekleyip kavurun.

Piringler kavrulduktan sonra Uizerine et veya tavuk suyunu dékin.

Tuzunu ilave edip kapagini kapatin.

Pirin¢ suyunu cekip pistikten sonra Uzerlerine haglanmig bezelyeleri dokip karistirdiktan sonra dinlenmesi igin
pegete 6rtlin veya bir sofra bezine sarin.
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