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BEZELYELI PiLaV

irice bir sogan ince ince kiyilmal sonra icinde 30 gram sadeyag, iki corba kasigi zeytinyadi bulunan bir tavada
pembelesinceye kadar kavurmali. Sodanlar pembelesince Uzerlerine kiiglk bir kutu konserve i¢ bezelye
bosaltmali. Sdyle bir karistirp 7-8 dakika pisirdikten sonra evde artmis pilavi da tzerine ddkip tekrar
karistirmali ve pilav isinincaya kadar kabi ateste birakmali.

Servis yapmadan 6nce yemegin Uzerini haglanmig bir iki par¢a karnabahar ve birkag parga tereyagla siislemeli.
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