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BEZELYELI PILAV

1 su bardag piring

1 adet kuru sogan

4 yemnek kagsiJi zeytinyag

3 su bardagi sicak su

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

ZeytinyaQ ile rendelenmis sogan orta boy bir tencerede 1-2 dakika kavrulur.Sonra yikanmig olan piringler
eklenir. Tahta bir kagikla karigtirilarak 3-4 dakika kavrulduktan sonra sicak su da aktarilip tuz ve karabiber
ilavesi ile en son bezelyeler ile islem tamamlanir. Bir ka¢ kez karigtirilip orta i1sili ateste pirin¢ suyunu ¢cekene
kadar pisirilir.Servisten 6énce 20 dakika bekletilir.
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