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BEZELYELI PIRINC PILAVI

https://www.elele.com.tr

1 cay bardagi bezelye

2.5 su bardag su

1 sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1.5 su bardagi yasemin pirinci

Bezelyeyi 2.5 su bardadi su ile hafif diri kalacak sekilde haglayip ocaktan alin. Suyunu tekrar kaynatip bir kenara
ayirin. Yemeklik dogradiginiz sodani erittiginiz tereyadi ve zeytinyaginda pembelesinceye kadar soteleyin.
Yikayip stizduglnuz pirinci ilave edip piringler geffaflagincaya kadar kavurun. Bezelyeyi hagladiginiz suyla
beraber piringlere ilave edin. Piringler g6z g6z oluncaya kadar pisirip ocaktan alin. 20 dakika dinlendirin. Ince
kiydiginiz dereotu ile slsleyerek servis yapin.
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