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BEZELYELI PEYNIRLI PASTAVILLA

1 paket PASTAVILLA BURGU
250 gr. bezelye

15 ml. zeytinyad

4 dilim dana pastirma
150 gr. keci peyniri

1 dis sarimsak

200 ml. krema

80 gr. yaprak parmesan
50 gr. parmesan rende
1/2 demet maydanoz
Taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Makarnayi tuzlu suda aldente olacak sekilde haglanmaya birakin. Pastirmayi serit kesin. Peyniri kU¢Uk kip
kesin. Sarimsaklari soyup dilimleyin. Maydanozu incecik kiyin.

Zeytinyagini tavaya koyun. Pastirmalari ekleyip ¢itir ¢itir olana kadar cevirin. Sarimsak dilimlerini ekleyin. 30
saniye sonra keci peyniri, bezelye ve kremayi ilave edip kisik ateste pigirin.

Makarnayi szlip tavaya ilave edin, iyice karistirip servis tabagina alin. Parmesan rende ve maydanozlari
ekleyip karistinin. Taze ¢ekilmis karabiber ve yaprak parmesan ilavesiyle servis yapin.
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