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BEZELYELI PESTO SOSLU MAKARNA

https://ck-kitchen.blogspot.com/

1 paket makarna

15-20 yaprak feslegen

1 paket krema

Parmesan peyniri

Gam fistii

3 dig sarimsak

Bezelye (istege bagli, ben gok yakigtigini dliglintiyorum)
Ustline serpmek igin rendelenmis parmesan
Taze ¢ekilmis karabiber ve tuz

Sizma zeytinyagi

Yarim bardak stt

Muskat (istege bagl)

Zeytinyaginda sarimsaklari kavurun.

Gam fistiklarini da katarak 2-3 dakika daha karistirmaya devam edin.

Makarnayi kaynar suda 8-10 dakika haglayin.

Ince kiydigimiz fesle@enleri, kremayi, sitl, parmesan peynirini, bezelyeleri, tuzu ve biberini ekleyerek, hafif koyu
bir kivam alana kadar kisik ategte pigirin.

Uzerine parmesan peynirini ekleyerek servis edin.
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