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BEZELYELI PESTO SOSLU KEPEKLI MAKARNA

Yarim paket kepekli spaghetti

2/3 su bardagi bezelye

Pesto sos icin:

Yarim demet feslegen

3 yemek kasigi dolmalik fistik

Yarim ¢ay bardagi permesan peyniri
3 dis sarimsak

2 yemek kagig margarin

Uzeri igin:

Rendelenmig parmesan peyniri
Feslegen yapraklar

1 su barda@i kavrulmus dolmalik fistik

Pesto sos i¢in dolmalik fistiklari tavada margarinde hafif kavurup sogumaya birakin. Feslegen, sarimsak, peynir,
tuz, fistik ve zeytinyadinin yarisini derin bir kaseye alip pure haline getirin. Kalan zeytinyadini azar azar ekleyip
karistinn. Makarnayi kaynayan tuzlu suya atarak yumusayincaya kadar pisirin. Suyunu siziin. 1 yemek
kasigisana margarinde bezelyeyi soteleyin. Makarna ve pesto sosu ekleyerek iyice karigtirin. Tencerenin
kapagdini kapatarak birka¢ dakika bekletip servis tabagina alin. Gizerine parmesan peyniri serpistirin. Kavrulmus
dolmalik fistik ve feslegen yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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