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BEZELYELI PATATES SANDAL

Bizim Mutfak Bakliyath Karabugday Gorbasi Karigimi
5 adet orta boy patates

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@i haslanmig bezelye bezelye
1 adet blylk sogan

1 adet rendelenmis domates

1 adet kapya biber

Tuz

Uzeri i¢in rendelenmis kasar peyniri
Sosu igin:

1 yemek kasigi domates salgasi

2 su bardagi su

Bakliyatl Karabugday Gorbasi Karigimi

Patateslerin kabuklarini soyup, ortadan ikiye bolun. Igini oyacakla veya yemek kasigiyla ¢ikarin. Kizgin yag
koydugunuz tavada 5’er dakika 6nlU arkali pisirip kenara alin.

Kucguk bir tencerede Bizim Mutfak Bakliyath Karabugday Corba Karisimr'ni haglayip stzin.

Kip kip dogradiginiz sodanlar yagda kavurun. Jilyen dogradiginiz kapya biberleri ve haglanmis bezelyeleri,
tuzu, rendelenmis domatesi ve haslayip stizdigiiniz Bizim Mutfak Bakliyat Karabugday Gorba Karigimi’'ni ve
paketin igerisinden ¢ikan baharat karigimini ekleyip karigtirin.

Firini 180 dereceye ayarlayin. Onden pisirdiginiz patatesleri firin kabina alip, i¢lerini hargla doldurun. Sosu igin 1
yemek kagi§i salgayi 2 su bardagi sicak suyla karigtirip, sandal patateslerin aralarinda gezdirin. 25 dakika firina
verip ¢ikartin. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri gezdirip, tekrar firina verin. 10 dakika daha pisirip sicak
servis yapin.

— - -

© lezzetler.com tarif no:175838 « adi:Bezelyeli Patates Sandal » génderen:Gdl « indirme tarihi:08.04.2025 - 00:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bezelyeli-patates-sandal-vt122228
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bezelyeli-patates-sandal-175838.jpg
http://www.tcpdf.org

