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BEZELYELI PATATES RULOSU

Malzemeler

1 kg patates

100 gr kasar peyniri

150 gr Tukas Bezelye Konservesi
4 corba kasigi ufalanmis lor peyniri
1 adet havug

1 corba kasigi margarin

1 tutam tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1 adet havucu kip kip dograyin. Tuzlu kaynar suda yumusayincaya kadar bekletip, siziin.

Patatesleri soyup, dérde kesin. Tuzlu suda haslayip, stiziin. Soguyunca plre haline getirin.

Dil peynirini tel tel ayirin. Derin bir kapta yumurta sarisini kdpuk képik oluncaya kadar girpin.

Dil peyniri, lor peyniri, bezelye, patates piresi ve bir tutam tuzu ilave edip, karigtirin.

Aliminyum folyoya havugclar serpistirin. Uzerine hazirladiiniz bezelyeli pireyi yayin.

Rulo yapip, katilagincaya kadar buzlukta bekletin. Daha sonra folyoyu ayirin. Bir parmak kalinhginda soguk
olarak servis yapin.
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