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BEZELYELI PATATES

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

0,5 Kg. ik su

1 Cay Kasigi tuz

1 Yemek Kasigi domates salgasi
6 Adet patates

0,5 Su Bardagi bezelye

1 Adet sogan

0,5 Gay Bardag pul biber

Orta boy bir tencere icine yagimizi dékip sodani da ince dograyip pembelesene kadar kavuruyoruz.
Patateslerimizi glizelce yikayip ortadan ikiye ayirip kip kiip dogruyoruz. Kavrulan soganlarin Gizerine salgcamizi
ilave edip dogranan patatesleri karigtiriyoruz.Uzerine suyumuzu dékip kasikla malzemeyi ¢eviriyoruz. Uzerine
bezelyelerimizi,tuz ve baharatimizi da attiktan sonra orta ateste suyunun kaynamasini bekliyoruz suyu
kaynayinca orta ateste 20-25 dk pisiriyoruz. Zaten patatesler buharin etkisiyle hizla pisecektir, bezelye de sebze
oldugu icin suyu gériince aninda yumusama yaparak sisecek ve yemeginiz hazir olacaktir.
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