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BEZELYELI PATATES

600 g patates (kabuklar soyulup, her biri iri zar biciminde dogranmig)
2 tath kasigi bal

3 corba kasigi elma sirkesi

1/4 tath kasigi kirmizibiber

1/2 tath kasigi targin

1 1/2 gorba kasigdi aygicek yagi

2 orta boy sogan (dogranmig)

15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

1/4 tath kasigi tuz

125 g i¢ bezelye

Bal, sirkenin 2 ¢orba kasidi, kirmizibiber ve targini bir kdsede karigtirip, bir kenara birakin.

Aygicek yagdini bir tencereye koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, yadi isitin. Isininca patatesleri ekleyip, ara
sira karigtirarak, 5 dakika pigirin. Atesi biraz acip, sik sik karistirarak, patatesleri orta ateste 5 dakika daha
pisirin. Soganlar, tereyagi, tuz, kalan 1 ¢orba kasidi sirke, 6 cl. (1/4 su barda@i) su ve bezelyeleri ekleyip,
karisimi soganlar altin sarisi bir renk alincaya kadar (yaklasik 5 dakika) pigirin.

Késedeki balli karigimi tencereye ekleyip, surekli karigtirarak, karigimi 1-2 dakika daha pisirin. Tencereyi
atesten alip, bezelyeli patatesi gukur bir servis tabagina aktararak, servis yapin.

Not: Bu tarifte taze bezelye yerine, konserve ya da dondurulmus bezelye de kullanilabilir. Bu durumda
bezelyelerin tencereye, balli karigsimdan sonra eklenmesi gerekir.
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