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BEZELYELI PASTIRMALI KEK (KAYSERI)

Yarim su bardag eritilmis margarin
1,5 su bardagdi haslanmig bezelye
3 adet yumurta

6 dilim ince kiyilmig pastirma

4 corba kasig galeta unu

5 ¢orba kagigi misir unu

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 paket kabartma tozu

2 adet ince kiyllmis sivri biber

1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Bezelye ve yumurtalari blenderden gegirip, derin bir kaba alin. Pastirma, galeta unu, misir unu, yogurt, un, kasar
peyniri, margarin, kabartma tozu ve sivri biberi ilave edin. En son kekik, tuz, karabiber ve pulbiber katip, tim
malzemeyi karigtirin. Hazirladiginiz karigimi, yaglanmig ve unlanmig orta blyuklikte bir cam kaba veya kek
kalibina bogaltin. Onceden isitiimis 174 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Dilimlendikten sonra sicak veya
soguk olarak servis yapin.
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