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BEZELYELI PAPYON MAKARNA

Fiyonglu kesme makarna tuzlu kaynar suda hagslanir. Bir giivegte rendelenmis iri bir sogan sadeyagda kizartilir.
Sonra kiicUk bir kutu konserve i¢ bezelye bol akarsuda iyice yikanir ye sodana katilir. Geregi kadar tuz da
kattiktan sonra atesin isisi azaltilir ve bezelyeler on dakika pisirilir. Bezelyeleri atesten indirmeden bir dakika
Once rendelenmis bir veya iki fincan kaser peyniri katilir ve bir-iki defa karistirilir. Suyu sizilmis makarna da
glvece bosaltildiktan sonra birka¢ defa harmanlanir ve bdylece servis yapilir.
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