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BEZELYELI MUCVER

5 adet yumurta

1 adet Iri patates

1 demet taze sogan

4 corba kagigi un

1/2 demet maydanoz
1/2 demet dereotu

3 corba kasig! zeytinyad!
1/2 kg. taze bezelye
Tuz

Karabiber

Bezelyenin Ugte ikisini ve patatesi soyduktan sonra beraberce haglayiniz. Hasladiginiz bezelye ve patatesi
catalla ezerek birlestiriniz. Yumurtalar gukurca bir kabin i¢ine kiriniz. Ezdiginiz bezelye ve patates karigimini
yumurtaya ilave ediniz.

Dereotu, maydanozu yikadiktan sonra, ince ince Kiyiniz. Yumurtalari pireye ilave ediniz. Karigimin igine yavas
yavas unu ekleyerek karistiriniz. Tuzunu, karabiberini ekip, ¢atalla ezerek butinlesiriniz. Tavanin igine yagi
koyup ocakta kizdinniz. Yaptiginiz karisimin igine kalan bezelyeleri atip, karistirdiktan sonra kagikla alip, kizgin
yagin icine atiniz. Alti Ustl pembelesinceye kadar kizartiniz. Kizaran micverleri tavadan alip, emici bir kagit
Uzerine koyarak fazla yagini stizdUrindz. Ayni yagda uzunlamasina kesilmis, kirmizi veya yesil dolmalik biberleri
bértlrlp, her ikisini sicak sicak ikram ediniz.
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