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BEZELYELI MISIRLI SPAGETTI TURTA

Yarim paket spagettiyi dise gelecek sekilde haslayin ve suyunu stizerek genis bir kaseye alin. Zeytinyaginin
yarisini tzerine dokip karigtirin.

Ayri bir tencerede kaynayan suya SuperFresh Misir ve SuperFresh Bezelye'yi ekleyip 5 dk. Haglayin ve siiziin.
Kalan zeytinyagi tavada isitin. Uzerine SuperFresh Sogan ekleyip 2-3 dk. soteleyin. Bezelye ve misiri ilave edip
3-4 dk. daha soteleyin.

2 adet yumurtay gatal ile ¢irpin. Spagettinin Gzerine yumurta, hazirladiginiz sebze sote, kasar peynirinin yarisi,
tuz ve karabiberi ekleyip harmanlayin. Yagladiginiz kelepceli kek kalibina malzemeyi dékup yayin. Kalan 1 adet
yumurtayi da ¢irpip makarnanin her tarafina egit olacak sekilde dokdin.

Onceden i1sitilmis 200 derecelik firinda 20-25 dk. pisirin. Firindan almaya yakin kalan peyniri de (izerine serpip
peynir Kizarincaya kadar pigirin. Firindan aldiktan sonra 5 dk. bekleyin ve kalibindan ¢ikarip dilimleyerek servise
sunun.
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