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BEZELYELI MAYDANOZLU PILAV

2 su bardag baldo piring

1 su bardagi bezelye konservesi (suyu sizilmis)
2 corba kasig Tereyad

Yarim demet maydanoz sapi

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagdi et suyu veya sicak su

Ayikladiginiz pirinci kaynar tuzlu suda bekletin. Su sogudugunda pirinci yikayin ve stiziin. Tencereye tereyagini
koyup orta ateste eritin, ince kiyllmis maydanoz saplarini ilave edip yakmadan azicik kavurun. Daha sonra,
pirinci kattiktan sonra 8 ? 9 dk. piringleri kirmadan kavurun. Uzerine sicak etsuyu veya sicak su ilave edilerek
kanistirilir, tuzu eklenir. Ve suyu siizilmUs konserve bezelyeler ilave edildikten sonra kapagi kapatilir. Fikirdama
baslayana kadar 2-3 dk. orta ateste, sonra en kisik ateste 15 ? 20 dk. pisirilerek ocak kapatilir. Tencere ile
kapak arasina, 2 kat kagit havlu konur, 25 ? 30 dakika dinlendirip demlendirilir. Servis yapilacagi zaman tim

tencere karigtirilir harmanlanir.
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