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BEZELYELI MANTARLI KUSKUS SALATASI

35 cl. tuzsuz tavuk suyu

4 corba kasigi arpacik sogani (kiyllmig)

2 1/2 ¢orba kasi@i limon suyu (taze sikilmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

175 g kuskus

6 corba kasiJi kisnis (ya da maydanoz; iri kiyilmig)

1 1/2 gorba kasigi natirel zeytinyagi

125 g mantar (yikanip, kurulandiktan sonra, kiyilmig)
1/2 tath kasigi kekik

125 g sultani bezelye (kilgiklar ayiklandiktan sonra, her biri verevine 3'e kesilmig)
1/4 tath kasigi tuz

1 tath kasigdi sirke

1 yesil salata (yikanip, kurulanmig)

Tavuk suyunu blyuk bir tencereye koyun. Arpacik sodanlarinin 2 gorba kasigi, limon suyunun 2 gorba kasigi ve
karabiberi ekleyip karistirarak, tencereyi orta atese oturtun ve suyu bir tasim kaynatin. Kaynayinca kuskusu ve
kisnisin (ya da maydanozun) yarisini katip, tencerenin kapagini sikica kapatarak atesten alin ve bir kenara
birakin.

Zeytinyaginin 1 ¢orba kasigini buyUk bir kizartma tavasina koyup, orta ateste isitin. Isininca mantarlar, kekik ve
kalan arpacik soganlarini katip, mantarlarin rengi kahverengilesene kadar (yaklasik 4 dakika) pisirin. Sultani
bezelyeler, tuz ve karabiberi ekleyip, sirekli karistirarak 2 dakika daha pisirin. Sonra tavayi atesten alip, bir
kenara birakin

Tenceredeki kuskusu bir salata k&sesine aktarip, ¢atalla hafifge karistinin. Kliclk bir k&sede sirke, kalan
zeytinyagl, kalan limon suyu ve kalan Kignisi karistirip, bl sosu k&sedeki kuskusun Ustline damla damla
bosaltin. Catalla bir kez daha karistirip, tavadaki mantarl karigimi ekleyerek iyice karistirin. Kaseyi buzdolabina
kaldirip, salatay! en az 15 dakika sogutun. Yesil salata yapraklarini genis bir servis tabagina déseyip, kaseyi
buzdolabindan alarak, salatayi yesil salata yapraklarinin Gstiine bosaltin ve bekletmeden servis yapin.
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