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BEZELYELI MAKARNA

Umit Usta

1 paket fiyonk makarna

500 gram taze bezelye

250 gram kiyma

4 adet taze sogan

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
1/2 ¢ay bardagi siviyag

Tuz

Karabiber

Taze bezelyeleri ayiklayip, tuzlu suda haglayalim

Makarnalari da her zaman yaptigimiz gibi haslayip, stizelim

Siviyagda kiymayi birazcik kavuralim. Ince kiydigimiz taze soganlar ilave edip, kavurmaya devam edelim (1 tatl
kasiJ! biber sal¢asi da konabilir)

Hasladigimiz bezelyeleri de katip 1-2 dakika daha kavurduktan soi zerine hagladigimiz makarnalari dékelim.
Yeterince tuz ve karabiber ilave edip, iyice karstiralim.

Servis tabadina alip, tzerine rendeledigimiz kasar peynirini serpip, servis yapalm.

Not: Arzu edenler, 5 dakika firinlayabilirler.
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