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BEZELYELI MAKARNA

500 gr makarna

10 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

75 gr (5 corba kasigi) tereyagi

1/2 su bardagi i¢ bezelye (konserve)

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (1/2 su bardagi) gravyer ya da kasar peyniri rendesi

BuyUk bir tencerede suyu ve tuzu harli ateste kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip makarnayi katarak 8-10 dakika,
makarnalar yenecek kivamda yumusayana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten aliniz. Makarnalar kevgirden
slizlp, Ustlinden sicak su gegirerek isitilmis bir servis tabagdina bosaltiniz. Tereyagi kiiglk bir tavada orta ateste
eritiniz.

Yag erir erimez bezelyeleri ekleyip 2 dakika sote ettikten sonra, biberi ekleyiniz. Tavadaki malzemeyi
makarnaya katarak, iki blyuk kasikla karistiriniz.

Rendelenmis peyniri makarnanin Ustiine serpip, servis ediniz.
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