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BEZELYELI MADALYON

1 paket Banvit Hindi Madalyon

500 gr sultani (araka)

70 ml zeytinyagi

2 adet orta boy sogan (kalin halka dogranmisg)
250 gr mantar (kalin dilimlenmis)

1 adet ufak boy havug (kalin julyen dogranmig)
1 tath kasigi karabiber (déviimis)

1 demet dereotu (iri yapraklanmig)

80 ml su (kaynar)

Zeytinyadini isitip soganlar katin. Orta ateste altin sarisi renk alincaya kadar 3-4 dak. kizartin, bir kaba alin ve
Uzerini kapatin.

Ayni tavaya, etleri yerlestirin her iki yizleri altin sarisi renk alincaya kadar 3’er dak. pigirin.

Sultanilerin kalin kisimlarinin kilgigini boydan boya keserek alin.

Etlerin Uzerine sirasi ile sogan, mantar, havug, karabiber, dereotunun yarisi ve sultaniyi yayin. Suyunu ilave
edin. Uzerini kapatip, hizli ateste 20 dak. suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Kalan dereotunu serperek servis yapin.
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