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BEZELYELI KUZU

2 su bardagi bezelye

1 kg. kusbasi kuzu eti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 corba kasigi siviyag
15 adet arpacik sogan
3 adet havug

2 adet kesmeseker

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
Tuz

Karabiber

Kekik

Yaglari kizdirip, et ve arpacik soganlari kavurun. Uzerine kiigiik dogranmis havucu ilave edip 5 dakika daha
kavurun. Bezelye, kesmegeker ve tuzu katin. Uzerini gegecek kadar su ekleyip, 40 dakika pisirin. Bir corba
kasiJ! suyla aciimis nisastayi yavasca ekleyin. En son kekigi katip, 10 dakika daha pisirin.
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