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BEZELYELI KUZU ETI

500 gram kuzu eti

2 yemek kasigi tereyagi
2 adet havug

1 su bardagi bezelye
Yarim demet dereotu

1 cay fincani yogurt

1 cay bardagi un

3 adet yumurta
Karabiber

Tuz

Yikayip stizdugunuz eti tencereye koyun, Uzerine tereyagl, karabiber, tuz ve arpacik sodani ilave ederek
kavurun.

Havuglari halka seklinde dograyip, etin Gzerine koyun. Bezelye ve dogranmis dereotu ekleyip, 2 bardak su ilave
edin. Kisik ateste pisen eti firin kabina yerlestirin.

Ayri bir kapta un, yumurta ve yogurdu ¢irpin. Hazirladiginiz sosu etin Gstini kapatacak sekilde dokin. 175
derecelik firrnda 20 dakika pisgirin.

10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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