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BEZELYELI KUSKUS

120 ml. hindistancevizi sutl
120 gr. kuskus

1 adet sogan

1 dis sarimsak

10 gr. taze zencefil
150 gr. sultani bezelye
25 ml. zeytinyagi

15 gr. Kori

150 ml. sebze suyu

15 ml. limon suyu

Tuz

Karabiber

SOtu bir tagim kaynatin. Tuz serpin ve kuskus ile karistirin. 10 dakika kabarmasi igin bekletin. Sogani kiigtk kiip
dograyin, sarmisagi eziciden gegcirin. Zencefili soyup minik kiip dograyin. Sultani bezelyeyi temizleyin ve kiiguk
dograyin. Kaynar suda 10 dakika haslayip soduk sudan gegirin. Sogan ve sarmisagdi zeytinyaginda kavurun.
Koriyi ekleyip 1 dakika daha kavurun. Zencefil ve sebze suyunu da ekleyin. 5 dakika kaynatin. Kus- : kus ve
bezelyeyi ilave ettikten sonra orta ateste 5 dakika pisirin. Tuz, karabiber ve limon suyuyla tatlandirin. Yaninda
kizarmig tavukla servis yapin. Pismis kuskusu tencereye eklemeden ve servis yapmadan énce iki ¢atal
yardimiyla karistirip havalandirin.
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