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BEZELYELI KROKET

Malzeme:

250 gram bezelye

2 adet sogan

1 kase Galeta unu

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon
1 tath kasigi Kirmizi toz biber
30 ml krema

60 gram Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

Karabiber

Kizartmak Igin :

Bizim Aygicek Yagi

Soganlari soyup zar seklinde dograyin. Tencerede kavurduktan sonra bezelyeyi ekleyerek tGzerini iki parmak
gececek kadar su ilave edin. Bezelyeler yumusayincaya kadar haslayin. Hagladiginiz bezelyeleri blender ile
pure haline getirin. Un, krema, toz et bulyon ve baharati ilave edip tatlandirin. Sogumaya birakin. Karigima 2
corba kasidi galeta unu ekleyerek yogurun. Misket blyUkligdunde yuvarlayip aralikli olarak yagh kagit serili
tepsiye dizin. Buzlukta 1 saat kadar bekletin. Donmus olan kroketleri sirasiyla ¢irpilmig yumurta ve kalan galeta
ununa bulayarak, kizgin yagda kizartin. Kéfteleri servis tabagdina alin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Bezelyeli Kofte icin tiklayin
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