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BEZELYELI KIS

1 kavanoz Penguen Bezelye
1 kase rende kasar peyniri
Yarim kase kiyilmig dereotu
1 adet yumurta

3 adet milfédy hamuru

1 yemek kasigdi tereyad

1 yemek kagigi un

Kaya tuzu

Penguen Bezelyeyi stizin ve bir kaba alin.

Uzerine rende kasari, yumurtayi, dereotunu, tuzu ilave edip karigtirin,

Tereyagi ile firn kabinizi yaglayin.

Milféy hamurlarinizi un yardimi ile kabin igini kaplayacak sekilde agin.

Actiginiz haburlari finn kabiniza bosluk kalmayacak sekilde serin.

Serdiginiz milféy hamurunu ¢atal yardimi ile bir kag yerden delin. Bu islem hamurun kabarmasini 6nleyecektir.
Hamurun Uzerine bezelyeli harci ilave edin.

180 derecelik firinda yaklagik 20 dakika Uzeri kizarana kadar pigirip servis edin.
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