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BEZELYELI KEREVIZ

5 adet kereviz

2 adet havucg

2 adet sogan

2 limon suyu

1 adet patates

2 tath kasig seker

1 demet dereotu

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi konserve bezelye
1 ¢orba kasigi un

Kerevizlerin kabuklarini soyup ortalarini havucun girebilecedi kadar oyun. Havuglarin kabuklarini siyirip
kerevizlerin iglerine yerlestirin. Bir kaba su ve limon suyu koyup kerevizleri, parmak kalinhginda havuglarla
birlikte kesin. Limonlu suda kerevizleri bekletin. Sodanlari rendeleyip firin kabina yayin. Patatesleri kiip seklinde
dograyip sodanlarin Gzerine yerlestirin. Kereviz dilimlerini patateslerin tGzerine siralayin. Bezelyeleri kerevizlerin
aralarina serpigtirin. 1,5 su bardagi suya unu, sekeri ve 1 limon suyunu ilave ederek topaksiz olana kadar iyice
karistinin. 1,5 su bardadi su daha ilave ederek bu karigimi firin kabina dékun. 1 ¢ay bardagdi zeytinyadini da ilave
edip firn kabinin kapagdini kapatin. Firini orta derecede isitip, kabi firina verin. Kerevizler yumusayincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarinca sogutup Gzerine kiyilmis dereotu serpigtirin.
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