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BEZELYELI KEKLIK

3 Keklik

1 Su bardagi bezelye
3 Corba kasigi tereyad
1 Su bardag et suyu
4 Sogan

1 Cay kasigdi toz seker
Tuz

Biber

Kekligi temizleyiniz, dérder pargaya ayiriniz, tereyagla tencereye atiniz, igine dogranmis sogan, havug, tuz,
biber, etsuyu koyunuz. Kapali olarak hafif ateste tutunuz. Kalan malzemeyi bir tencereye siiziinliz, bezelye
icleriyle ceviz blyukluginde dorde bdlinmus 2 sodan, bir carba kasigi tereyagi, etsuyu, tuz, biber, sekeri buna
ekleyiniz. Suyuna, 6zen gbéstererek iyice pisince indiriniz, kekliklere garnitir olarak kullaniniz.

ML® Bezelyeli Tavuk Yahnisi icin tiklayin
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