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BEZELYELI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 Cay Bardagi sivi yag

3 Adet yumurta beyazi

1 Su Bardag@i konserve bezelye

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket kabartma tozu

1 Tutam tuz

3 Dal maydanoz

2,5 Su Bardagi un

Maydanozlari yikayip ince ince kiyin. Bir kabin iginde yumurtalar kdplrene kadar iyice ¢irpin. Daha sonra igine
sirayla sivi yag, erimis margarin,yogurt, tuz, kabartma tozu ve un ekleyip karistirin. En son bezelyeleri, peynirleri
ve maydanozlari ilave edip karistirin, ardindan yaglayip unladiginiz kek kalibina bosaltin. Keki énceden isitiimig
180 dereceli firnda pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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