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BEZELYELI KABAK DOLMASI

1 su bardagi taze bezelye
1 cay bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyag
3 dis sarimsak

1 sogan

Yarim demet dereotu

1 corba kasigi kus Gzima
6 adet kliclik kabak

Kabaklarin iglerini oyun ve bir miktar zeytinyagdi stiriip 200 derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Bu arada sogani
zeytinyaginda 5 dakika kavurun. Uzerine pirinci, bezelyeyi, sarimsaklari ve dereotunu kiyip ekleyin. Cok az su
ilave ederek bezelyeler ve piringler pisinceye kadar, yaklasik 20 dakika pisirin. Uzerine kus Gzima ekleyin.
Karistirip bu bezelyeli pilavi kabaklarin iclerine doldurup servis tabagina dizin.
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