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BEZELYELI HELLIM (KIBRIS)

1 paket hellim peyniri

2 adet kuru sogan

2 corba kagsigi margarin

1 parmak zencefil

1 cay kasigi toz kignig

yarim ¢ay kagigi toz kimyon
yarim cay kasigi toz zerdecal
yarim ¢ay kasig| garam masala
yarim ¢ay kasigi hagshas tohumu
1 su bardagi domates puresi

1 su bardagi su

100 gr. bezelye

4 yemek kagigi krema

1 cay kasigi tuz

Bir tavada iri kipler halinde kestiginiz hellimleri 1 kasik margarin ile pisirin ve kenara alin.

Ayni tavayal kasik margarin daha koyun ve ince kiydiginiz soganlari sotelemeye baslayin.

Butln baharatlan ekleyip sotelemeye devam edin.

Soganlar iyice 6liince lizerine domates sosunu ve suyu verin.

Hafif suyunu ¢ekerken Gzerine bezelyeleri ekleyin.

En son kremay! ekleyip altini kisin, karigim iyice kivama gelene kadar ¢ektirin ve hellimleri ekleyerek servis edin.
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