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BEZELYELI HAVUGLU KUMPIR

4 Yemek Kagigi Sana Klasik _

1 Cay Bardagi DOGRANMIS SIYAH ZEYTIN
1 Gay Bardagdi dogranmis havug

1 Gay Bardagi kip kup dogranmis domates
4 Adet patates

1 Cay Bardagi dogranmis yesil zeytin

1 Cay Bardagi bezelye

1 Gay Bardagi haslanmis misir

8 Yemek Kasidi rendelenmis kagar peyniri

1 Gay Bardagi dogranmis kornison tursu

Patatesleri kabuklari ile birlikte iyice ovarak yikayin ve kagit havlu ile iyice kurulayin. 5 dakika isittiginiz 190
derecelik firina bir tepsi icinde kumpirleri oldugu gibi slriin ve 1 sat kadar pisirin. Pigen patatesleri firndan alip,
baska bir tepsiye aktarin. Patatesleri enine olacak sekilde kesin ve tam olarak ayrilmasina izin vermeden
ortasini kasikla veya elinizle agin. Sicak patateslerin icine dnce sanayagdini koyun ve kasigin arka yizi ile
sanayag@ini iyice yedirin. Ardindan garnitUrleri patatesin i¢ine doldurun ve Uzerine rendelenmis kasar peynirini
serpip, 6nce mayonez sonra ketcap sikip servis edin.
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