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BEZELYELI GUVEGC

Malzeme:

1 kg. kusbasi kuzu eti

2 su bardag taze veya konserve bezelye igi
3 orta boy sogan

3 orta boy patates

2 adet havucg

4 adet sivri biber

3 adet domates

1 litre st

1 su bardagi un

2 yumurta

250 gr. rendelenmis taze kasar
5 ¢orba kagiJi tereyagdi

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Soganlari kiip seklinde dograyip 2 kasik tereyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine kugbasi kuzu
etini katip suyunu gekene kadar kavurun. 1 su bardagi sicak su ilave edip kisik ateste etleri pisirin. Pigen etleri
esit olarak 7 kl¢Uk glvece bdlustirin. Kiguk dogranmis havug ve patatesleri haglayin. I¢ bezelye taze ise onu
da haglayin. Konserve ise haglamayin. Suyu stizilmUs havug, patates ve bezelyeleri tuz ve karabiberle
harmanlayin. Etlerin Gzerine esit bicimde bdllstirin. Domateslerin kabuklarini dograyip, halka bigiminde
dilimleyin. Glveclerin Gzerine yayin. 3 kasik tereyagdini eritip unu kokusu gidene kadar kisik ateste kavurun.
Sutund yavag yavas ilave edip, karigtirmaya devam edin. Kaynamaya baglayinca ocaktan alip, ¢irpiimig iki
yumurtayi ilave edin. lyice karistirin. SGtl0 karnigimi gliveclere esit olarak bolUstirin. Rendelenmis taze kagari
glveglerin Uzerine serpin. Orta derecede isittiginiz firina glvecleri yerlestirin. Kasar peyniri kizarinca givegleri
firndan ¢ikarin.
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